


Depuis une dizaine d’années, l’attention aux produits 
locaux a encore augmenté et les circuits courts 
rallient tous les suffrages. Locavore, tel est le credo
de la nouvelle génération de chefs. Fiers de leur 
territoire, ils pratiquent une cuisine militante axée 
sur les produits locaux.  

La métropole lilloise fait vivre de nouvelles expériences 
culinaires avec des concepts innovants, autant de 
symboles de ce nouvel art de vivre qui se nourrit des 
valeurs lilloises !  

Partout dans la métropole, une offre variée de food 
trucks, de marchés, de food courts et de halles 
gourmandes invite à la découverte culinaire. 
La street food trouve naturellement sa place dans 
le patrimoine industriel lillois et ses friches reconverties 
en lieux de vie et de partage. Ces espaces à l’ambiance 
unique rassemblent habitants et visiteurs autour de 
cuisines du monde et de bières locales. 

Cuisine nouvelle génération 
et concepts innovants

Dans la métropole lilloise, la gastronomie ne cesse de se réinventer ! Portée par une 
nouvelle génération de chefs, d’artisans et d’entrepreneurs passionnés, la scène 
culinaire métropolitaine affirme chaque année un peu plus sa personnalité.

Des produits locaux de qualité, des adresses créatives, des savoir-faire qui se 
transmettent et de nouveaux concepts qui bousculent les habitudes : le tout 
saupoudré de curiosité, de générosité et de convivialité.

De la cuisine gastronomique à la street food, des tables engagées aux lieux 
hybrides, Lille et sa métropole offrent un terrain de jeu gourmand où les influences 
se croisent et où chacun peut trouver son bonheur. Une effervescence qui fait du 
territoire un véritable point de rendez-vous pour les amateurs de bonne cuisine.

Les gaufres de Meert, fabriquées par la plus 
ancienne pâtisserie de France (elle date de 1761),
ont séduit aussi bien le général de Gaulle que 
Winston Churchill, Jackie Kennedy, Alain Souchon 
ou Amélie Nothomb… La gaufre mythique, plate et 
fourrée au sucre, est à la vanille de Madagascar. 
Mais elle se décline aussi dans d’autres saveurs : 
spéculoos, pistache et rhum-raisin.

Les Merveilleux de Fred revisitent avec légèreté et 
gourmandise la recette traditionnelle du Merveilleux. 
Au chocolat mais aussi au café, au spéculoos, au 
caramel, au praliné ou à la cerise cherry, le gâteau 
emblématique de Fred Vaucamps a conquis 
toute l’Europe et même New York ! Et sans oublier 
évidemment la frite, d’autant plus que Lille et sa 
métropole comptent deux champions du monde : 
la friterie Mestré et la friterie Frénoi.

Des produits iconiques,
symboles de notre territoire

Depuis toujours, la gastronomie lilloise, savoureuse 
et généreuse, s’appuie sur un terroir exceptionnel 
et des produits de qualité. Bière, maroilles, endives, 
lapin, vergeoise… les plats inspirés des traditions 
flamandes les mettent joliment en valeur, entre 
carbonnade flamande, potjevleesch et tarte au 
sucre.

On retrouve ces plats locaux dans les estaminets, 
des lieux hors du temps qui respirent la chaleur et 
la convivialité des gens d’ici. Entre murs de brique, 
houblon suspendu au plafond, collections de vieilles 
cafetières et bougies sur les tables, leur décoration 
est singulière et pleine de charme.

Cuisine aux inspirations
flamandes dans les estaminets

Lille Métropole et la bière, 
une grande histoire d’amour
Ici, on brasse depuis plus de mille ans ! Blonde, 
ambrée, blanche ou plus audacieuse, la bière 
fait partie du patrimoine et de l’art de vivre lillois. 
À Lille Métropole, on aime prendre le temps de 
vivre, de partager et bien sûr, de trinquer. Au fil des 
générations, elle s’est imposée comme un véritable 
produit emblématique de la région. 

Aujourd’hui, de nombreuses brasseries font vivre 
ce savoir-faire sur le territoire et invitent les visiteurs 
à pousser leurs portes pour découvrir leurs bières 
mais aussi les secrets de leur fabrication. Visites, 
dégustations et rencontres avec les brasseurs 
permettent ainsi de découvrir les coulisses d’un 
patrimoine bien vivant. 



Un festival pour célébrer 
la food à Lille Métropole

Face à l’effervescence de la scène culinaire métropo-
litaine, le Lille Street Food Festival est né avec une 
ambition simple : faire découvrir celles et ceux qui 
font bouger la food à Lille Métropole. Restaurateurs, 
chefs, brasseurs, artisans et acteurs de la scène culinaire 
locale se retrouvent le temps d’un week-end pour 
partager leurs savoir-faire, leurs créations et leurs univers.  
 
Organisé par l’Agence d’attractivité Hello Lille, le festival 
met en lumière une cuisine créative, généreuse et dans 
l’air du temps, tout en créant un véritable espace de 
rencontre et d’émulation entre les acteurs de Lille 
Métropole. Une grande fête populaire et conviviale, 
à l’image de Lille Métropole, où l’on vient autant pour 
se régaler que pour découvrir les talents qui font vivre 
la scène culinaire locale.

Lancé en 2021 par l’Agence d’attractivité Hello Lille, le Lille Street Food Festival, 
plus grand festival de Street Food au nord de Paris, revient pour sa sixième édition 
du jeudi 1er au dimanche 4 octobre 2026 à EuraTechnologies. 

Pendant qu’une sixième édition se prépare, Le Lille Street Food Festival est d’ores et déjà un rendez-
vous culinaire incontournable pour les métropolitains aussi bien que pour les touristes.  On y retrouve 
le meilleur de la street food lilloise et métropolitaine à EuraTechnologies dans un cadre convivial avec :  

• Des adresses bien connues de la métropole 
• Des brasseurs et mixologues locaux
• Des chefs mis au défi de la street food
• Des animations culinaires insolites  
• �Une programmation musicale avec DJ set, 
  karaoké et bien d’autres animations 
  pour une ambiance festive

Avec son entrée gratuite, son offre variée, l’événement est ouvert à tous les publics, petits et grands, 
vrais gourmands ou simples curieux, néophytes ou passionnés.

Le Lille Street Food Festival a été créé 
en 2021, notamment pour soutenir le 
secteur de la restauration, malmené 
depuis la crise COVID. 

Depuis son lancement, le Lille Street 
Food Festival ne cesse de grandir !

Le festival ne se limite pas au plaisir des 
papilles : il offre aussi l’occasion de 
partager un moment convivial. Les 
éditions précédentes l’ont démontré, 
avec un programme rythmé par des
animations culinaires et musicales.  

De belles masterclasses ont ainsi été 
proposées par Hugo Riboulet, Bryan
Debouche ou encore Baptiste Fache. 
Le public a également pu rencontrer des 
guests gourmands tels qu’Emmanuelle 
Jary ou Notsosuperflu. Sans oublier les 
DJsets et animations autour de la cuisine. 

• � 16 000 visiteurs, 15 stands fooding
et 5 brasseries en 2021
• � 38 000 festivaliers présents pour 
sa 3e édition en 2023
• � 55 000 personnes présentes lors 
de la 5e édition en 2025 



Les nouvelles adresses

Le Lille Street Food Festival revient pour sa sixième édition, du jeudi 
1er au dimanche 4 octobre 2026 à EuraTechnologies. Quatre jours 
de festivités gourmandes avec 65 stands réunissant restaurateurs, 
brasseurs et bars. Côté programmation, le festival fait aussi le plein 
d’animations pour une édition toujours plus gourmande et festive.

Une alimentation durable au cœur 
de l’événement : 

• Produits locaux et de saison : les food 
trucks et stands privilégient les circuits 
courts et les ingrédients de saison.

• Moins d’emballages : utilisation de 
gobelets consignés et d’emballages 
recyclables pour limiter les déchets.

Des actions concrètes pour un festival 
plus vert :

• Tri sélectif renforcé : des points de 
collecte sont installés sur site, avec 
un tri assuré par le partenaire Paprec.

• Revalorisation des huiles : 920 kg 
d’huiles usagées ont été collectées 
par Gecco pour être transformées en 
biocarburant.

• Mobilité douce : accès facilité en 
transports en commun et à vélo, avec 
des aménagements dédiés.

Engagé dans une démarche écoresponsable, 
le festival met en place des actions concrètes 
pour réduire son impact environnemental.



→ Massages assis avec Nomad’s
→ Château gonflable pour les 
    enfants, proposé par PICNIC
→ Animations sportives avec 
    Decathlon : puissance 4 basket 
    et ping-pong cylindrique pour 
    se challenger tout au long du 
    week-end 
→ Jeux de société avec La Luck
→ Fruity Drop, piscine à balles 
    et borne photo avec Interfel
→ Jeu concours « Wind 2 Win » 
    avec le Crédit Agricole, du 2 au
    4 octobre 
→ Roue de la fortune avec Ondinou

Des animations 
tout au long du festival 

Côté animations, des talents et guests seront présents pour 
des masterclasses, des dédicaces de livres et des animations 
musicales et culinaires d’exception.



La dernière édition du Lille Street Food Festival a rassemblé plus de 
55 000 personnes, un public qui ne cesse de croître édition après 
édition. En 2025, le festival avait accueilli la destination Bruxelles, 
venue partager son savoir-faire culinaire et ses spécialités le 
temps d’un voyage des papilles à Lille Métropole. Mais pas 
seulement, puisque Visit Brussels avait aussi fait le déplacement 
avec le Schtroumpf Grognon, le Marsupilami et le Manneken-Pis.

Cette année, pas de destination invitée mais toujours autant 
de gourmandise et de créativité ! Pour cette nouvelle édition, 
le Lille Street Food Festival accueille lille3000 et cinq œuvres 
monumentales qui viendront investir le festival et faire dialoguer 
art, culture et food tout au long du week-end.

Le festival s’agrandit une nouvelle fois avec l’ouverture de la 
Terrasse. Ce nouvel espace permet d’accueillir davantage de 
stands mais aussi une nouvelle scène musicale. Après la désormais 
incontournable Scène by CA, place à la Scène by Gong’ette qui 
fera vibrer le festival au rythme des artistes et des DJ tout au long 
du week-end.

Un nouvel espace, deux scènes et toujours plus de musique, de 
découvertes et d’ambiance : le Lille Street Food Festival poursuit 
son expansion sans perdre ce qui fait son identité.

Plus qu’un festival, un rendez-vous
incontournable 

Parce que c’est un festival qui ne se contente pas 
de régaler : au fil des éditions, le Lille Street Food
Festival a enrichi sa programmation pour proposer 
bien plus qu’un festival dédié à la cuisine. 

En 2026, l’Atrium devient un véritable lieu de vie où 
se succèdent chaque jour animations, spectacles, 
rencontres et expériences participatives. 

DJs, Battles et masterclasses culinaires, 
démonstrations, talks, quiz, karaoké géant, shows 
de danse, magie, dédicaces, tournoi de jeux vidéo 
ou encore diffusion d’un match de football : 
la programmation fait dialoguer les univers et les 
publics. Une manière de faire du festival un rendez-
vous festif et convivial, où la food sert de point de 
départ à une expérience bien plus large. 
La programmation fait également la part belle 

Autre grande nouveauté de cette sixième édition du 
festival : les Bistrots Hello Lille. Installés à différents 
endroits du festival, ils seront au nombre de trois : 
le Bistrot de l’Atrium, le Bistrot de la Placette et le 
Bistrot de la Terrasse.

À la manière de véritables bistrots de quartier, 
ils proposeront une sélection de softs, pétillants, 
vins, cocktails classiques et mocktails signatures 
spécialement imaginés pour le Lille Street Food 
Festival.

Des espaces pensés pour se retrouver, trinquer et 
prolonger l’expérience entre deux découvertes 
culinaires.

Les Bistrots Hello Lille 
et les mocktails signature 
du Lille Street Food Festival

Une édition plus gourmande 
mais aussi plus festive 

aux acteurs du territoire, avec la participation 
d’associations des Bois-Blancs, du Conservatoire 
de Lille et des écoles de musique de Lille Métropole, 
mais aussi de talents et personnalités de la scène 
culinaire régionale.



Adresse

Horaires

EuraTechnologies (Place de Saintignon, 
165 Avenue de Bretagne, Lille)

Expériences

Jeudi 01 : 18h00-00h00
Vendredi 02 : 18h00-00h00
Samedi 03 : 11h30-00h00
Dimanche 04 : 11h30 - 23h00

Le LSFF est gratuit et sans réservation : 
il suffit de passer l’arche pour entrer dans 
la fête. Le paiement s’effectue via une carte 
cashless, rechargeable en ligne dès main-
tenant sur www.lillestreetfoodfestival.com, 
via les bornes sur site. Les festivaliers qui 
préchargent leur carte accèdent à la file 
fast-pass. 

Avec plus de 13 600 étudiants internationaux accueillis 
chaque année (+5 % en moyenne), Lille Métropole se 
classe au 2e rang (hors Paris) des métropoles françaises 
et affirme son ambition de retenir ces jeunes talents 
venus du monde entier. C’est dans cette dynamique 
que s’inscrit la Soirée des Étudiants Internationaux, 
organisée par l’Agence d’attractivité Hello Lille avec 
la MEL, l’Université de Lille et l’Université Catholique 
de Lille. Le jeudi 1er octobre 2026, près de 300 étu-
diants de 50 nationalités différentes sont invités à 
EuraTechnologies pour une soirée de bienvenue 
alliant convivialité, networking et découverte.
 
Au programme : mise en avant des opportunités 
professionnelles, témoignages inspirants, animations 
culturelles et interactives sans oublier un final 
gourmand avec le Lille Street Food Festival, vitrine 
des saveurs régionales. Plus qu’un simple accueil, cet 
événement est une véritable invitation à découvrir 
l’esprit chaleureux et cosmopolite de Lille Métropole.

Site d’excellence de la Métropole Européenne de Lille dédié à la 
technologie, l’innovation et l’entrepreneuriat, EuraTechnologies a pris 
place dans une ancienne filature de coton en brique rouge, symbole 
fort du patrimoine industriel de la région. Situé au cœur de l’écoquartier 
des Bois-Blancs, ce lieu colle parfaitement à notre vision responsable de 
l’événement. De plus, EuraTechnologies se trouve à proximité de la station 
de métro Canteleu – EuraTechnologies et de stations V’Lille, permettant 
ainsi de favoriser les moyens de transport plus durables.

Le Lille Street Food Festival est un événement festif et accessible à 
tous, qui s’inscrit aussi pleinement dans la vie du quartier qui l’accueille. 
Pour sa sixième édition consécutive aux Bois-Blancs, le festival poursuit 
son engagement auprès des habitants et des acteurs locaux. Plusieurs 
associations du quartier participent ainsi à la fête à travers des
animations, activités et stands, faisant du festival un véritable moment 
de rencontre entre les festivaliers et la vie locale. 



Mijoté par Hello Lille, l’Agence d’attractivité de la Métropole Européenne de 
Lille, le Lille Street Food Festival s’est imposé en cinq éditions comme le plus 
grand festival street food au nord de Paris. Depuis 2021, il réunit chaque année 
à EuraTechnologies restaurateurs, brasseurs et artisans de la métropole pour 
plusieurs jours de festivités gastronomiques ouvertes à tous. 

Bien plus qu’un marché gourmand, le LSFF est un espace de rencontre et de 
transmission, engagé pour le territoire et ses savoir-faire, qui célèbre ce que 
Lille fait de mieux : bien manger, ensemble. 

Créée en 2019 par la Métropole Européenne de Lille, la CCI Région Hauts-
de-France et Entreprises & Cités, Hello Lille est l’Agence d’attractivité de la 
métropole lilloise. Elle œuvre au rayonnement et au développement 
économique de la 4éme métropole française, en France et à l’international. 
Hello Lille accompagne les entreprises et investisseurs dans leurs projets 
d’implantation, valorise les filières et sites d’excellence du territoire, et anime 
la marque territoriale Hello Lille. L’agence fédère également les acteurs
économiques, événementiels, universitaires et touristiques, et soutient 
l’accueil de grands événements et le développement du tourisme d’affaires.   
https://hellolille.eu/

Depuis sa création, le Lille Street Food Festival défend une idée simple : 
la food est avant tout une histoire de rencontres. Rencontre avec un chef, 
un producteur, un brasseur, une cuisine ou un savoir-faire, mais aussi avec 
celles et ceux qui font vivre la scène culinaire de la métropole. 

Le festival est un terrain de découverte et de curiosité, où l’on vient goûter, 
échanger, apprendre et parfois se laisser surprendre. Derrière chaque stand, 
chaque recette et chaque verre se racontent des parcours, des convictions 
et des univers qui contribuent à faire évoluer la food à Lille Métropole. 

Cette envie de partager et de transmettre se retrouve dans toute l’expé-
rience du festival : des démonstrations aux masterclasses, des rencontres 
avec les chefs aux animations pour petits et grands. Parce que la gourman-
dise se partage à tout âge et que la cuisine ne se déguste jamais mieux 
qu’ensemble. 

Et surtout, le LSFF aime décloisonner. Ici, la food dialogue avec la musique, 
l’art, le sport, la culture et la vie locale pour créer un événement à l’image 
de Lille Métropole : curieux, généreux, populaire et toujours en mouvement. 

Retrouvez l’intégralité des informations ainsi que les menus 
proposés sur notre site internet et nos réseaux sociaux :
→ www.lillestreetfoodfestival.com
→ Facebook : Lille Street Food Festival
→ Instagram : @lillestreetfoodfestival



Sélic Lenne
Responsable Presse 
& Rayonnement
06 16 63 82 43
s.lenne@hellolille.eu

Ornella Adou   
Assistante Chargée de Relation 
Presse & Rayonnement 
07 72 08 07 05   
o.adou@hellolille.eu    


